
"Sur Lie" - Vermentino Colli di Luni D.o.c

Born by chance in a strange harvest in San Gimignano in the late 80's. Wine with 
a few grams of sugar residues, maintained in cement tanks unrefrigerated wine 
decanted and only just. No filtration, bottling it, as was natural born. He had left 
a mark on those who had drunk so much that still remember him. In 2011, harvest 
similar to La Spezia, a beautiful Vermentino, also with considerable residual 
sugar, also bottled without filtering it, cleaned only to the sound of pouring, as it 
once was. For us that we "invented" is, without false modesty, a slap-up product. 
We hope you can share the assessment. Thanks anyway.

CLASSIFICATION: Colli di Luni Vermentino DOC
GRAPES: Pure Vermentino
COLOUR & BOUQUET: Light straw-yellow. Intensely aromatic and characteristic with 
a slight touch of almond and vanilla.
MEAL SUGGESTIONS: Great with all grilled fish, shell fish and white meat
ALC/VOL : Alcol 13 % vol.

Name:
First year of production:
Production area:
Exposure vineyard:
Altimetry:
Density of the system:
Harvest period:
Aging Material:
Period of bottling::
Service Temperature:

Sur Lie
1988
Castelnuovo Magra
Sud
150 Meters above sea level
5000 plants / Ha
Mid September
Steel
June
10-12°

Vermentino Colli di Luni Doc
5.000
Vermentino 100%
60
Cordone speronato
30
Steel Tank with controlled temperature
Unfiltered, maceration under dry ice, 
soft pressing, racking and starting 
fermentation with selected yeasts. 
Long stop on the lees.
Good
750ml

Classification:
Average number of bottles:
Grapes:
Yeld per hectare:
Pruning system:
Age of the vineyard:
Material fermentation tanks:
Vinification:

Aging capacity:
Package:
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"Sur Lie" - LATE HARVEST 

Blend di uve Vermentino e Uve Aromatiche, raccolti in vendemmia tardiva. 
Pressato in pieno autunno quando ha inizio il freddo, ha una fermentazione molto 
lenta che non si esaurisce completamente, lasciando un elevato contenuto di 
zucchero nel vino. Di colore giallo paglierino, un bel corpo, una struttura fragile 
e l'aroma fruttato di uva dolce e maturo. Buono  sui biscotti artigianali, sul 
formaggio, un grande compagno di fine pasto.

CLASSIFICAZIONE: LATE HARVEST
UVAGGIO: Vermentino, Uve Aromatiche
NOTE DEGUSTATIVE:  Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Intenso e            
aromatico, caratterizzato da note di frutta esotica e petali di rosa. Seducente e morbido, 
fresco e sapido, con un floreale, fruttato e delicato retrogusto minerale.
ABBINAMENTI: Con dessert, accompagnato da frutta composta o miele.
ALC/VOL : Alcol 13 % vol.

Sur Lie Late Harvest
1988
Castelnuovo Magra
Sud
150 Metri Slm
5000 plants / Ha
fine Ottobre
Acciaio
Giugno
10-12°

Vino Bianco
3.000
Vermentino, Uve Aromatiche
60
Cordone speronato
30
Acciaio a temperatura controllata
Non filtrato, macerato sotto ghiaccio 
secco, soffice pressatura e fermentazione
con selezionati lieviti.
Lungo periodo sulla feccia nobile.
Buona
750ml

Nome:
Primo anno di produzione:
Area di produzione:
Esposizione Vigneti:
Altimetria:
Densità dell’impianto:
Periodo della vendemmia:
Invecchiamento:
Periodo di imbottigliamento:
Temperatura di servizio:

Classificazione:
Bottiglie prodotte:
Uvaggio:
Resa per ettaro:
Sistema di allevamento:
Età della vigna:
Materiale vasche fermentazione:
Vinificazione:

Capacità d’invecchiamento:
Formato Confezione:
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